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식품용기로 사용되는 폴리스티렌은 스티렌모노머로 회수하는 열분해반응에서 일반 폐폴리스티렌에 

비해 오일로의 전환율과 스티렌모노머로의 수율이 저하되었으며 폴리스티렌의 열분해반응에서 오

일의 생성을 증가시키며 carbon의 생성으로 인하여 오일 중에 함유된 SM(styrene monomer) 의 수

율이 증가시키는 촉매의 효과를 나타내는 BaO, K2O, MgO, ZnO, CaO와 같은 염기성 촉매들은 효과

를 보이지 않았다.   

본 연구에서는 식품용기로 사용되고 회수되는 폴리스티렌 용기로부터 스티렌 모노모를 회수하는 열

분해반응에서  산화방지제와 같은 식품첨가제의 영향이 검토되었다. 또한 식품 용기로 사용되고 다

량 배출되는 요구르트 병을 원료로 산화방지제가 함유된 폴리스티렌 열분해 반응에 적합한 촉매에 

관한 연구와 폐요구르트 병으로부터 스티렌모노머 회수에 관한 단위반응 연구가 수행되었다.   




