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현미는 백미와 비교해 월등한 영양성분을 함유하고 있지만 조리된 밥의 맛이 백미에 비해 떨어진다

는 단점으로 인해 보다 대중화되지 못하고 있다. 이를 화학공학적인 측면에서 분석해 보면, 현미 입자 

내에서 물의 물질전달이 원활하게 이루어지지 못한다는 점이 그 이유 중 하나일 것이다. 이를 개선하

기 위하여 현미 표면의 기름층을 제거하는 방법이 있다. 초임계 이산화탄소는 유지성분에 대한 높은 

용해력과 친환경적인 용매라는 점 때문에, 식용 유지 추출에 널리 이용되어 왔다. 실험 진행 중에, 초

임계 이산화탄소의 물에 대한 용해도가 생각보다 높다는 점이 발견되었으며, 이는 초임계 추출 중에 

현미 입자의 수분함량을 심각한 수준으로 감소시킨다. 현미의 수분함량이 감소하면, 현미 표면에 생

기는 균열로 인한 영양성분의 손실과 조리된 밥의 맛이 떨어진다는 단점이 발생한다. 이에 용매로 쓰

는 초임계 이산화탄소를 물에 포화시켜 물에 대한 용해도를 갖지 못하게 하는 방향으로 실험을 진행

하였다. 추출 현상을 이해하고 Scale-up에 필요한 parameter들을 얻기 위하여, Mathematical 

Modeling이 병행되었다.  


